
ANTIPASTI

Bruschetta [A] 7,40 €
Geröstetes Weißbrot mit frischen Tomaten, Basilikum, Olivenöl und Knoblauch

Marinierte Oliven [A] 6,80 €
Grüne und schwarze, in Kräutern eingelegte italienische Oliven, dazu italienisches Brot

Arancino Ragu [A, G] 4,90 €
frittierte Safranreiskugel gefüllt mit Mozzarella und Hackfleisch

Arancino Spinat [A, G] 4,90 €
frittierte Safranreiskugel gefüllt mit Mozzarella und Spinat

Arancino Tomaten & Mozzarella [A, G] 4,90 €
frittierte Safranreiskugel gefüllt mit Mozzarella und Tomaten
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Antipasto Italiano [G]

Italienische Vorspeisenplatte: eine Variation aus luftgetrocknetem Schinken, Salami Spinata, Salsiccia, Käse, Oliven und gegrilltem
Gemüse,

Für eine Person 14,60 €

Für zwei Personen 24,60 €

Antipasto Formaggio [G]

Italienische Käseplatte: eine Variation aus Parmesan, Provolone, Ziegenkäse und Mini-Mozzarella, dazu Oliven und gegrilltes
Gemüse

Für eine Person 13,80 €

SALATE

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Olivenöl und Basilikum

Insalata Calabrese [-] 7,60 €
Tomaten mit roten Zwiebeln, Olivenöl und Oregano

Carpaccio di Manzo [G] 14,60 €
hauchdünnes Rinderfilet mit Parmigiano­Reggiano­Flocken, Rucola, Olivenöl, Pfeffer und Zitrone

Caprese Napoletana [G] 9,80 €
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Buon appetito 

 

 

 PASTA 

PINSA 

Pinsa Margherita 
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Kirschtomaten, Basilikum und Olivenöl 

Pinsa Salamino Piccante 
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, pikante italienische Salami, Basilikum und Olivenöl 

Pinsa Prosciutto e Funghi 
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, frische Pilze, Basilikum und Olivenöl 

Pinsa Augusto 

[A, G]

[A, G]

[A, G]

[A, G]

Allergenhinweis: A = Glutenhaltiges Getreide | B = Krebstiere | C = Eier | D = Fisch | E = Erdnüsse | F = Soja | G = Milch/Laktose | H = Schalenfrüchte (Nüsse) | L = Sellerie | M = Senf | N = Sesam | O = Schwefeldioxid/Sulfite | P = Lupinen | R = Weichtiere

Vorläufige Kennzeichnung anhand der genannten Zutaten; tatsächliche Rezepturen, Produktetiketten und mögliche Kreuzkontakte prüfen.

Allergenhinweis: A = Glutenhaltiges Getreide | B = Krebstiere | C = Eier | D = Fisch | E = Erdnüsse | F = Soja | G = Milch/Laktose | H = Schalenfrüchte (Nüsse) | L = Sellerie | M = Senf | N = Sesam | O = Schwefeldioxid/Sulfite | P = Lupinen | R = Weichtiere

Vorläufige Kennzeichnung anhand der genannten Zutaten; tatsächliche Rezepturen, Produktetiketten und mögliche Kreuzkontakte prüfen.
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Fusilli Calabrese al Sugo della Nonna [A] 11,80 €
Fusilli, gelber und roter San Marzano Tomatensugo, Bio-Olivenöl und Basilikum.

Fusilli Calabrese al Arrabiata [A] 12,80 €
Fusilli, gelber und roter San Marzano Tomatensugo, Knoblauch, Bio-Olivenöl, Chilli und Basilikum.

Spaghetti Bolognese [A] 13,80 €
Spaghetti, gelber und roter San Marzano Tomatensugo, Kalbs & Rinderragout, Bio-Olivenöl und Basilikum.

Gnocchi alla Sorrentina [A, G] 14,20 €
Gnocchi, gelber und roter San Marzano Tomatensugo, Mozzarella, Bio-Olivenöl und Basilikum.

Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, luftgetrockneter Schinken, Rucola, Parmigiano­Reggiano­Flocken, Basilikum und Olivenöl

Glutenfreie Pizza Margherita [G] 10,80 €
Glutenfreier Pizzateig, Tomatensoße und Mozzarella Fior di Latte.

DESSERT

Schokoladensoufflé mit Obst [A, C, G] 6,80 €
Warmes Schokoladensoufflé mit frischem Obst .

Tiramisu [A, C, G] 6,80 €
Cremiges Tiramisu mit Mascarpone, Espresso und feinem Kakao.

Gelato al Tartufo Nero [G] 6,80 €
Schokoladeneis in Trüffelform

Tartufo al Limone [G] 6,80 €
Zitroneneis in Trüffelform

Jeder weitere Belag: Schinken, frische Pilze, pikante italienische Salami ­ jeweils 1,60 €

10,80 €



